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P1ZZE, DOLCI, BIRRE & VINI



ANTIPASTI

Angioletti
Straccetti di pasta fritta con pomodorini, rucola e parmigiano

Frittura mignon *>*

Tris di montanarine *>-7

Crocchet>14

Arancino?>-14

Frittatina*>-14

Bresaola, rucola e scaglie di parmigiano °

Prosciutto crudo e mozzarella di latte di bufala °

P1ZZE

Marinara*
Pomodoro bio, origano e aglio

Cosacca*®

Datterino rosso, datterino giallo, San Marzano, olio EVO,
basilico, pepe e pecorino canestrato

Margherita'?
Pomodoro bio, fiordilatte, pecorino, olio EVO e basilico

Bufalina del Vesuvio*®

Pomodorino corbarino, mozzarella di latte di bufala e parmigiano reggiano

Capricciosa *
Pomodoro giallo, carciofi, funghit, prosciutto cotto, provola, basilico,
salame napoletano e olive nere

Cotto e funghi
Funghi, fiordilatte, prosciutto cotto, peperone crusco e pecorino canestrato

Lucana *°
Provola, pomodorino giallo, schiacciata piccante, stracciata,
peperone crusco, pecorino canestrato

Mastunicola *>
Gola di maiale, pomodorino giallo, sugna, pecorino, bastlico

Mediterranea 3

10pz€ 6
€ 6
€25
€ 3
€35
€ 14
€ 16

€10

€12

€12

€14

€10

€12

Pomodoro del piennolo saltato in padella, pomodorino giallo, olive nere, aglio, origano,

acciughe di Cetara, pesto di basilico, pomodori semi dry

Puttanesca >

Pomodoro corbarino, provola, olive nere, capperi, acciughe di Cetara, origano

Quattro formaggi *->
Fiordilatte, blu di pecora, provolone del monaco, pecorino,
frocchi di ricotta e parmigiano reggiano

Salsiccia e friarielli *->
Salsiccia, provola e friarielli

Tarallo 34

Pesto e fiordilatte, pomodoro semt dry e sbriciolata di tarallo

Ripieno Classico *

Calzone ripieno con ricotta, provola, salame, pomodoro bio, pepe e parmigiano reggiano

Ripieno con Scarola *>*

Scarola ripassata, mela annurca, noct, uva passa, provola, pinoli
acciughe di Cetara, cappert, olive nere e pecorino

LE SPECIALI

Lino Scarallo*”®
Crema di cipolla aromatizzata al rosmarino, provola, pepe,
cicoli napoletani e pecorino canestrato

Davide Ruotolo 2.0 *°

Focaccia origano e parmigiano reggiano, stracciata di bufala,
zeste di limone, pomodorino ciliegino semi-dry e basilico

Palazzo Petrucci*®

Calzone ripieno con provola, ricotta, ragn napoletano, pepe, parmigiano reggiano

Eva*®

Provola, pomodoro bio, pepe e zeste di limone

Diavola*®

Fiordilatte, schiacciata piccante, confettura al peperoncino, pomodorino giallo,
arancia e peperone crusco

PIZZE FRITTE

Montanara **
Pomodoro bio, formaggio, basilico e parmigiano reggiano

Montanara fritta e al forno **
Pomodoro bio, mozzarella di bufala, pesto di basilico, pepe e parmigiano reggiano

Ricotta e cicoli*®
Ricotta, provola, cicoli di matale e pepe

PIZZE DOLCI DA CONDIVIDERE

Pizza cheesecake ai frutti di bosco **

Servizio 10% | Coperto € 2,00 | Coperto Terrazza € 3,00

€12

€10

€12

€ 12

€ 10

€ 14

€14

€12

€10

€10

€ 14



INSALATE

Pollo

Insalata mista, pollo e pomodoro

Caprese”’

mozzarella di latte di bufala campana, pomodort, origano e basilico

Verde °

Insalata verde, pomodorint, tonno e olive

Noci e Pere 3

Rucola, noct, pere e scaglie di parmigiano

DOLCI
Baba 514

Cheesecake *>-11

Mousse di yogurt di bufala ®

Tiramisu *°>-14

Stratificazione di pastiera napoletana

4-5-14

BIRRA ALLA SPINA

Fravort Freshbeer

Lager

BIRRE IN BOTTIGLIA

Fravort Triple
Fravort Ipa

La rossa del Brenta
La Bionda del Brenta
L’Ambrata del Brenta

BIRRE WEISS

Franziskaner

VINI AL CALICE

VINI BIANCHI

Falanghina

Greco di Tufo "Benito Ferrara"
Greco di Tufo "Grotte"

Fiano di Avellino "Pendino"
Fiano di Avellino Colli di Lapio
Lacryma Christi del Vesuvio

Furore

Pallagrello

VINI ROSE
Furore
Pallagrello & Casavecchia

Rosie

VINI ROSSI

Taurasi Alta Valle

Aglianico Vadantico
Gragnano Otto Uve
Piedirosso

Lacryma Christi del Vesuvio

Furore

BOLLICINE
Mata
Mata Rose

COCKTAIL

CHAMPAGNE

Bollinger - Special Cuvée

Charles Heidsieck

Strong Ale
Ipa
Strong Ale
Golden Ale
Ale

Masseria Clemente
Vigna Cicogna

Colli di Castelfranct
Colli di Castelfranci
Romano Clelia
Sorrentino

Marisa Cuomo

Tenuta Pezzapane

Marisa Cuomo

Tenuta Pezzapane

Colli di Castelfranct

Colli di Castelfranci
Colli di Castelfranci
Martusciello
Conirada Salandra
Sorrentino

Marisa Cuomo

Villa Matilde
Villa Matilde

Laurent Perrier — Brut cuvée rosé

BIBITE / ACQUA

Acqua Naturale | Frizzante

San Pellegrino | San Benedetto

Coca Cola | Zero | Fanta | Sprite

Caffe espresso

ALLERGENI

€ 14

€14

€12

€12

[OENOENOREEOGENO!
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vol.4.9 % ¢l.30 € 5.50
vol.8.8 % ¢l.33 € 6,5
vol.5.8 % ¢l.33 € 6,5
vol.8.1 % ¢cl.33 € 7.0
vol.8.2% ¢l.33 € 6,5
vol.6.6 % c¢l.33 € 7,0

vol. 5,0% ¢l.50 € 8

i € 0
Sannio € 24
Irpinia € 35
Irpinia € 24
Irpinia € 24
Lapio € 28
Vesuvio € 26
Costa d’Amalfi € 35
Terra del Volturno € 28
Costa d’Amalfi € 35
Terra del Volturno € 28
Irpinia € 24
Irpinia €45
Irpinia € 24
Gragnano € 24
Campi Flegrei €28
Vesuvio € 26
Costa d’Amalfi €35
Cellole € 35
Cellole € 35

@€ 10

cl. 75

cl. 75
cl. 33

€110
€ 100
€120

€3
€3
€ 3,5
€ 2,5

Ai sensi del Regolamento UE 1169/2011 gli allergeni sono 14 indicati in ogni portata che li

contengono.

1 Arachidi e derivati 2 Crostacei e derivati 3 Frutta con guscio (mandorle. nocciole, noci.

anacardi. pistacchi) 4 Cereali contenenti glutine (grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o i loro
ceppi ibridati) 5 Latte e derivati 6. Lupini e derivati 7 Molluschi e derivati 8 Senape e derivati 9
Pesce e derivati 10 Sedano e derivati 11 Sesamo e derivati 12 Anidride solforosa e solfiti in
concentrazione superiore a lu me/kg o mg/l 13 Soia e derivati 14 Uova e derivati

Thutti i prodotti possono inoltre contenere ALLERGENI da contaminazioni accidentali,

dovute alla lavorazione artigianale

Servizio 10% | Coperto € 2,00 | Coperto Terrazza € 3,00



VIENI A TROVARCI
ANCHE A POSILLIPO

£

Via Posillipo, 16 C www.palazzopetrucci.it

RISTORANTE

COCKTAIL & PIZZA
Via Posillipo, 16 C

I':LI

FREE WIFI

Segu1c1 su PW: PALAZZOPETRUCCI@2015

Piazza San Domenico Maggiore, S5 - 6 - 7
Napoli | Tel. 081 5512460

Opalazzopetrucci @ palazzopetrucci

WWW.PALAZZOPETRUCCI.IT
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APPETIZERS

Angioletti € 6

Fried dough stripes with tomatoes, rocket and parmigiano cheese

Frying mignon *>-'* 10pz€ 6
Three small fried pizzas of Neapolitan tradition *>-* € 6
Potatoes crocche +°14 €25
Rice arancino*?>'* € 3
Frittatina +°-14 € 3,5
Bresaola beef, rocket and parmigiano cheese ° € 14
Ham and buffalo mozzarella cheese ° € 16

PIZZAS

Marinara* € 6
Tomatoes sauce, oregano and garlic

g g
Cosacca*”® € 7

Red datterino tomatoes, yellow datterino tomatoes, San Marzano tomatoes,
extra virgin olwe oil, basil, pepper, and Canestrato pecorino cheese.

Margherita*> € 8
Tomatoes sauce, basil Fior di latte cheese and parmigiano cheese
Bufalina del Vesuvio® €10

Tomatoes corbarino sauce, buffalo mozzarella, basil and parmigiano cheese

Capricciosa 1 €12
Yellow tomatoes, artichokes, mushrooms, cooked ham, smoked mozzarella cheese,
Neapolitan salami, and black olives

Cotto e funghi ** €12
Mushrooms, Fiordilatte cheese, cooked ham, crusco pepper,
and canestrato pecorino cheese

Lucana *?® €14
smoked mozzarella cheese, yellow tomatoes, spicy salami, shredded buffalo mozzarella,
sun dry pepper, canestrato pecorino cheese

Mastunicola *° €10
Pork throat, yellow tomatoes, lard, pecorino cheese, and basil.
Mediterranea 3 €12

Sautéed Piennolo tomatoes, yellow cherry tomatoes, black olives, garlic, oregano,
Cetara anchovies, basil pesto, and semi-dried tomatoes

Puttanesca > €12
Tomatoes corbarino sauce, smoked mozzarella cheese, black olives,
capers, cetara anchovies and oregano

Quattro formaggi *° €10
Fiordilatte and blue cheese of sheep, provolone del monaco cheese,
ricotta cheese, pecorino and parmigiano cheese

Salsiccia e friarielli *- €12
Pork sausage, smoked mozzarella cheese and neapolitan friarielli

Tarallo 34 € 12
Pesto of basil, fiordilatte cheese, semy-dry cherry tomatoes and crumbled tarallo
Ripieno Classico ** (Calzone) € 10

Stuffed pizza with tomatoes sauce, smoked mozzarella cheese,
ricotta cheese, salami and black pepper

Ripieno con Scarola *°? (Calzone) € 14
Stuffed pizza with sautéed escarole, annurca apple, walnuts, raisins, smoked mozzarella
cheese, pine nuts, Cetara anchovies, capers, black olives, and pecorino cheese.

SPECIAL PIZZAS

Lino Scarallo*® €14
Onion cream, smoked mozzarella cheese, cicoli pork, pecorino cheese, pepper
Davide Ruotolo 2.0 *° €12

Focaccia with oregano and Parmigiano cheese, shredded buffalo mozzarella,
lemon zest, semi-dried cherry tomatoes, and basil

Palazzo Petruceci €10

Stuffed pizza with smoked mozzarella cheese, ricotta cheese, parmigiano cheese,
pepper and Neapolitan ragn sauce

Eva'» € 8
Smoked mozzarella cheese, bio tomatoes, pepper and lemon zeste
Diavola’? €10

Fior di latte cheese, spicy salami, sweet pepper jam,
yellow tomatoes cream, orange zeste, sun dry pepper

FRIED PIZZAS

Montanara € 8
Tomatoes sauce, parmigiano cheese and basil

Montanara fritta e al forno ** €10
Pizza fried and baked with tomatoes sauce, buffalo mozzarella cheese,
pesto of basil, parmigiano cheese and black pepper

Ricotta e cicoli*?® (Calzone) € 8
Stuffed pizza with ricotta cheese, smoked mozzarella cheese,
cicoli pork and black pepper

SWEET PIZZA 1o sHare

Berry cheesecake pizza *° € 14

Service 10% | Cover € 2,00 | Cover Terrace € 3,00



SALADS

Chicken €14
Mixed salad, chicken and tomatoes

Caprese® € 14
Buffalo mozzarella cheese, tomatoes, oregano and basil

Green ° €12
Green salad, cherry tomatoes, tuna and olives

Walnuts and pears 3 €12

Rocket, nuts, pear and parmigiano cheese

DESSERTS

Rum baba +>-14

Cheesecake -1

Buffalo yogut mousse

Tiramisu *°>-14

Stratificazione di pastiera napoletana

DRAFT BEER

4-5-14
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Fravort Freshbeer Lager vol.4.9 % ¢l.30 € 5.50
BOTTLED BEERS

Fravort Triple Strong Ale vol.8.8 % ¢l.33 € 6,5
Fravort Ipa Ipa vol.5.8 % ¢l.33 € 6,5
La rossa del Brenta Strong Ale vol.8.1 % ¢l.33 € 7,0
La Bionda del Brenta Golden Ale vol.8.2 % ¢l.33 € 6,5
L’Ambrata del Brenta Ale vol.6.6 % c¢l.33 € 7,0

Franziskaner

Weiss Beer

WINES BY THE GLASS

vol. 5,0% c¢l.50 € 8

Starting from € 6

WHITE WINE

Falanghina Masseria Clemente Sannio € 24
Greco di Tufo "Benito Ferrara" Vigna Cicogna Irpinia €35
Greco di Tufo "Grotte" Colli di Castelfranci Irpinia € 24
Fiano di Avellino "Pendino" Colli di Castelfranci Irpinia €24
Fiano di Avellino Colli di Lapio Romano Clelia Lapio €238
Lacryma Christi del Vesuvio Sorrentino Vesuvio €26
Furore Marisa Cuomo Costa d’Amalfi €35
Pallagrello Tenuta Pezzapane Terra del Volturno € 28
ROSE WINES

Furore Marisa Cuomo Costa d’Amalfi €35
Pallagrello & Casavecchia Tenuta Pezzapane Terra del Volturno € 28
Rosie Colli di Castelfranci Irpinia € 24
RED WINES

Taurasi Alta Valle Colli di Castelfranci Irpinia €45
Aglianico Vadantico Colli di Castelfranci Irpinia € 24
Gragnano Otto Uve Martusciello Gragnano € 24
Piedirosso Contrada Salandra Campi Flegrei €28
Lacryma Christi del Vesuvio Sorrentino Vesuvio €26
Furore Marisa Cuomo Costa d’Amalfi €35
SPARKLING WINES

Mata Villa Matilde Cellole €35
Mata Rose Villa Matilde Cellole €35

COCKTAILS starting from € 10

CHAMPAGNES SELECTION

Bollinger - Special Cuvée €110
Charles Heidsieck € 100
Laurent Perrier — Brut cuvée rosé €120
DRINKS / WATERS

Natural Water | Sparkling Water cl.75 €3
San Pellegrino | San Benedetto cl.75 €3
Coca Cola | Zero | Fanta | Sprite cl. 33 €35
Caffe espresso €25

ALLERGENS

In accordance with EU Regulation 1169/2011 allergens are 14 indicated in each dish containing
them. 1 Peanuts and derivatives 2 Crustaceans and derivatives 3 Nuts (almonds. hazelnuts,
walnuts. cashews. pistachios) 4 Cereals containing gluten (wheat, barley, rye, oats, spelt, kamut
or their hybridised strains) 5 Milk and derivatives 6. Lupins and derivatives 7 Molluscs and
derivatives 8 Mustard and derivatives 9 Fish and derivatives 10 Celery and derivatives 11
Sesame and derivatives 12 Sulphur dioxide and sulphites in concentrations greater than lu me/kg
or mg/l 13 Soya and derivatives 14 Eggs and derivatives

All products may also contain ALLERGENS from accidental contamination

due to craftsmanship

Service 10% | Cover € 2,00 | Cover Terrace € 3,00



COME VISIT US
ALSO IN POSILLIPO

Via Posillipo,6C__~ - www.palazzopetrucci.it

RESTAURANT

COCKTAIL & PIZZA
Via Posillipo, 16 C

o

FREE WIFI

Seguici su PW: PALAZZOPETRUCCI@2015

Piazza San Domenico Maggiore, S - 6 - 7
Napoli | Tel. 081 5512460

Opalazzopetrucci @ palazzopetrucci

WWW.PALAZZOPETRUCCI.IT




