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N A P O L I

P1zZE, DOLCI, BIRRE & VINI




ANTIPASTI

Tris di montanarine

Paninotto
Farcito al momento con prodotti di stagione

Angioletti

Straccettt di pasta fritta con pomodorini, rucola e parmigiano
Frittura mignon

Mozzarella di bufala campana

Tagliere di salumi e formaggi in degustazione
Bresaola, rucola e scaglie di parmigiano

Prosciutto crudo e mozzarella di bufala

Pl1ZZE

Marinara
Pomodoro bio, basilico, origano e aglio

Margherita

Pomodoro bio, fiordilatte e parmigiano reggiano

Palazzo Petrucci

Calzone ripieno con provola, ricotta, ragn napoletano, pepe, parmigiano reggiano

Davide Ruotolo 2.0 Contemporanea
Focaccia origano e parmigiano reggiano, stracciata di bufala,
zeste di limone, pomodorino ciliegino semi-dry

Bufalina del Vesuvio
Pomodorino corbarino, mozzarella di bufala e parmigiano reggiano

Capricciosa
Pomodoro bio, carcioft, funghi, prosciutto cotto, provola,
salame napoletano e olive nere

Puttanesca

Pomodoro corbarino, provola, olive nere, capperi, acciughe di Cetara, origano

Quattro formaggi
Fiordilatte, blu di pecora, provolone del monaco, pecorino,
frocchi di ricotta e parmigiano reggiano

Ripieno Classico
Calzone ripieno con ricotta, provola, salame, pomodoro bio,
pepe e parmigiano reggiano

PIZZE STAGIONALI

Lino Scarallo &3 Stella Michelin 2023
Crema di cipolla aromatizzata al rosmarino, provola, cicoli napoletani,
pecorino canestrato, parmigiano reggiano

Domenica
Ragu napoletano, provola, polpettine fritte, friarielli, parmigiano reggiano

Lucana

rovola, pomodorino giallo, schiacciata piccante, stracciata,
Provol d llo, sch t te, st t
peperone crusco, pecorino canestrato

Mediterranea
Pomodoro del piennolo saltato in padella, pomodorino giallo, olive nere,
aglio, origano, acciughe di Cetara, pesto di basilico, pomodori semi dry

Pazzi di pizza

Scarola riccia condita, pomodorini semt dry, acciughe di Cetara, stracciata
Riccia

Scarola riccia, provola, funght chiodini, pancetta

Salsiccia e friarielli
Salsiccia, provola e friariellt

Scarola napoletana
Scarola, provola, acciughe di Cetara, olive nere, cappert, pinoli,
pecorino canestrato, parmigiano reggiano

Tonno e cipolla
Fiordilatte, cipolla marinata, ventresca di tonno, mostarda alla cipolla,
cipolla croccante, pepe

Zucca
Provola, crema di zucca, stracciata, pancetta, crumble di prezzemolo,
zucca grigliata, parmigiano reggiano

P1ZZE FRITTE

Montanara
Pomodoro bio, formaggio, basilico e parmigiano reggiano

Montanara fritta e al forno
Pomodoro bio, mozzarella di bufala e parmigiano reggiano

Marinara a modo mio
Pizza fritta e al forno con pomodori corbarint, datterino giallo e rosso, aglio,
olio, origano, olive, acciughe di Cetara e pecorino canestrato

Ricotta e cicoli
Ricotta, provola, cicoli di maiale e pepe

Si prega di segnalare eventuali intolleranze o allergie

e/o chiedere il menu con gli allergeni

€ 5,00

2pz€ 5,00

€ 6,00

10 pz € 6,00

€ 10,00
€ 16,00
€ 12,00
€ 16,00

€ 6,00

€ 38,00

€ 10,00

€ 12,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 14,00

€ 10,00

€ 14,00

€ 12,00

€12,00

€ 12,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 14,00

€ 12,00

€ 7,00

€ 10,00

€ 14,00

€ 38,00




INSALATE

Pollo

Insalata mista, pollo e pomodoro

Caprese

Mozzarella di bufala campana, pomodort, origano e basilico

Verde

Insalata verde, pomodorini, tonno e olive

Noci e Pere

Rucola, noci, pere e scaglie di parmigiano

DOLCI

Baba
Cheesecake
Mousse di yogurt di bufala

Tiramisu

Stratificazione di pastiera napoletana

CHAMPAGNE
Charles Heidsick

Bollingier special couve

Bruno Paillard - extra brut

Laurent Perrier — Brut cuvée rosé

BIRRA ALLA SPINA

Fravort Freshbeer

Lager

BIRRE IN BOTTIGLIA

Fravort Triple Strong Ale
Fravort Ipa Ipa
La rossa del Brenta Strong Ale
La Bionda del Brenta Golden Ale
L’Ambrata del Brenta Ale

BIRRE WEISS

Franziskaner

VINI AL CALICE

VINI

VINI BIANCHI

Falanghina Masseria Clemente
Greco di Tufo "Benito Ferrara" Vigna Cicogna
Greco di Tufo "Grotte" Colli Di Castelfranci
Fiano di Avellino "Pendino" Colli Di Castelfranci
Fiano di Avellino Colli di Lapio Romano Clelia
Lacryma Christi del Vesuvio Sorrentino

Furore Marisa Cuomo
VINI ROSSI

Taurasi Alta Valle Colli di Castelfranci
Aglianico Vadantico Colli di Castelfranci
Gragnano Otto Uve Martusciello
Piedirosso Martusciello
Lacryma Christi del Vesuvio Sorrentino

Furore Marisa Cuomo
VINI ROSE

Rose Irpinia rosato D.O.C. Colli di Castelfranci
Furore Marisa Cuomo
BOLLICINE

Mata Villa Matilde

Mata Rose Villa Matilde

COCKTAIL SPRITZ

BIBITE / ACQUA

€ 14,00

€ 14,00

€ 12,00

€ 12,00

5,00
7,00
6,00
6,00
3,00

a b M

€ 90,00

€ 100,00
€ 100,00
€ 110,00

vol.4.9 % ¢l.30

cl.33
cl.33
cl.33
cl.33
cl.33

v0l.8.8 %
vol.5.8 %
vol.8.1 %
vol.8.2 %
v0l.6.6 %

cl.50

da €

vol. 5,0%

Sannio
Irpinia
Irpinia
Irpinia
Lapio
Vesuvio

Costa d’Amalfi

Irpinia
Irpinia
Gragnano
Campi Flegrei
Vesuvio

Costa d’Amalfi

Irpinia
Costa d’Amalfi

Cellole
Cellole

€ 5.00

€ 6,50
€ 6,50
€ 6,50
€ 6,50
€ 6,50

€ 8,00

6,00

€ 24,00
€ 35,00
€ 24,00
€ 24,00
€ 28,00
€ 26,00
€ 35,00

€ 45,00
€ 24,00
€ 24,00
€ 24,00
€ 26,00
€ 35,00

€ 24,00
€ 35,00

€ 32,00
€ 32,00

€ 3,00

Acqua Naturale | Frizzante

San Pellegrino | San Benedetto
Coca Cola | Zero | Fanta | Sprite
Caffe espresso

cl. 75 €

cl. 75 €
cl. 33 €

Servizio 10% | Coperto € 1,50 | Coperto Terrazza € 2,50

3,00
3,00
3,50
2,50
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P1ZZAS, DESSERTS, BEERS & WINES
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APPETIZERS

Three small fried pizzas of Napoli tradition

Paninotto
Small pizza sandwich

Angioletti

Small pieces of fried pizza with tomatoes, rocket and parmesan cheese
Frying mignon

Buffalo mozzarella cheese

Tasting Dish

Bresaola beef, rocket and parmesan cheese

Ham and buffalo mozzarella

PIZZAS

Marinara
Tomato souce, origan and garlic

Margherita

Tomato souce, basil fior di latte and parmesan cheese

Palazzo Petrucci
Napoli ragu souce, smoked mozzarella cheese, ricotta cheese and black pepper

Davide Ruotolo 2.0 Contemporanea
Focaccia with origan and parmesan cheese, stracciata cheese,
lemon zest and dry cherry tomatoes

Bufalina del Vesuvio
Tomato corbarino souce, buffalo mozzarella, basil and parmesan cheese

Capricciosa
Tomato souce, artichokes, mushrooms, ham,
smoked mozzarella, black olives and salami

Puttanesca
Tomato Corbarino souce, smoked mozzarella cheese, black olives, capers,
anchouvtes, origan and basil

Quattro formaggi
Fiordilatte and blue cheese of shee, provolone del monaco cheese, ricotta cheese,
pecorino and parmesan cheese

Ripieno Classico
Calzone pizza with tomato souce, smoked mozzarella cheese, ricotta cheese,
salami and black pepper

SEASONAL PIZZAS

Lino Secarallo €3 Michelin Star 2023
Onion cream flavored with rosemary flower, smoked mozzarella, pepper,
dry pork ham and pecorino canestrato

Domenica
Neapolitan ragi souce, smoked mozzarella, fried meatballs, friarielli

Lucana
Spicy salame, smoked mozzarella, yellow tomatoes, stracciata cheese,
bran pepper, pecorino canestrato

Mediterranea
Piennolo tomatoes of Vesuvio, yellow tomatoes, dry tomatoes,
black olives, garlic, oregan, anchovies, and basil pesto

Pazzi di pizza

Fresh escarole, dry tomatoes, anchovies, stracciata cheese

Riccia

Smoked mozzarella, chiodini mushrooms, fresh escarol,pancetta bacon

Salsiccia e friarielli
Sausage, smoked mozzarella and friartelli

Scarola napoletana
Escarole, smoked mozzarella, anchovies, black olives, peanuts,
capers and pecorino canestrato

Tonno e cipolla
Fiordilatte cheese, marinated onton, belly of tuna,
mustard with onton, crispy onion, pepper

Zucca
Pumpkin cream, smoked mozzarella, stracciata cheese, fresh pancetta bacon,
crumble of parsley and pumpkin grilled

FRIED PIZZAS

Montanara
Tomato souce, parmesan cheese and basil

Montanara fritta e al forno
Pizza fried and backed with tomato souce, buffalo mozzarella cheese,
parmesan cheese and black pepper

Marinara a modo mio
Corbarino tomato souce, yellow and red Piennolo tomatoes, garlic, origan,
black olives, anchovies and pecorino cheese

Ricotta e cicoli
Calzone pizza with ricotta cheese, smoked mozzarella,
dry pork ham and black pepper

Please report any intolerances or allergies
and/or ask for an allergen menu

€ 5,00

2pz€ 5,00

€ 6,00

10 pz € 6,00

€ 10,00
€ 16,00
€ 12,00
€ 16,00

€ 6,00

€ 38,00

€ 10,00

€ 12,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 14,00

€ 10,00

€ 14,00

€ 12,00

€12,00

€ 12,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 14,00

€ 12,00

€ 7,00

€ 10,00

€ 14,00

€ 38,00




SALAD

Chicken

Mixed salad, chicken and tomatoes

Caprese

Buffalo mozzarella cheese, tomatoes, origan and bastl

Green

Green salad, cherry tomatoes, tuna and olives

Walnuts and pears

Rocket, nuts, pear and parmesan cheese

DESSERT

Baba
Cheesecake
Buffalo yogurt mousse

Tiramistu

Stratificazione di pastiera napoletana

CHAMPAGNE

Charles Heidsick
Bollingier special couve

Bruno Paillard — extra brut

Laurent Perrier — Brut cuvée rosé

DRAFT BEER

Fravort Freshbeer Lager
BEERS IN BOTTLES

Fravort Triple Strong Ale
Fravort Ipa Ipa

La rossa del Brenta Strong Ale
La Bionda del Brenta Golden Ale
L’Ambrata del Brenta Ale

WEISS BEER

Franziskaner

WINE BY THE GLASS

WINE

WHITE WINE

Falanghina Masseria Clemente
Greco di Tufo "Benito Ferrara" Vigna Cicogna
Greco di Tufo "Grotte" Colli Di Castelfranci
Fiano di Avellino "Pendino" Colli Di Castelfranci
Fiano di Avellino Colli di Lapio Romano Clelia
Lacryma Christi del Vesuvio Sorrentino

Furore Marisa Cuomo
RED WINE

Taurasi Alta Valle Colli di Castelfranci
Aglianico Vadantico Colli di Castelfranci
Gragnano Otto Uve Martusciello
Piedirosso Martusciello
Lacryma Christi del Vesuvio Sorrentino

Furore Marisa Cuomo
ROSE WINE

Rose Irpinia rosato D.O.C.

Furore

SPARKLING WINE
Mata
Mata Rose

Colli di Castelfranci

Marisa Cuomo

Villa Matilde
Villa Matilde

vol.4.9 %

vo0l.8.8 %
vol.5.8 %
vol.8.1 %
vol.8.2 %
v0l.6.6 %

vol. 5,0%

cl.33
cl.33
cl.33
cl.33
cl.33

€ 14,00

€ 14,00

€ 12,00

€ 12,00

5,00
7,00
6,00
6,00
38,00

a am Mh o m

€ 90,00
€ 100,00
€ 100,00
€ 110,00

cl.30 € 5.00

€ 6,50
€ 6,50
€ 6,50
€ 6,50
€ 6,50

cl.50 € 8,00

aa € 6,00

Sannio
Irpinia
Irpinia
Irpinia
Lapio
Vesuvio

Costa d’Amalfi

Irpinia
Irpinia
Gragnano
Campi Flegrei
Vesuvio

Costa d’Amalfi

Irpinia
Costa d’Amalfi

Cellole
Cellole

€ 24,00
€ 35,00
€ 24,00
€ 24,00
€ 28,00
€ 26,00
€ 35,00

€ 45,00
€ 24,00
€ 24,00
€ 24,00
€ 26,00
€ 35,00

€ 24,00
€ 35,00

€ 32,00
€ 32,00

COCKTAIL SPRITZ
DRINKS /7 WATER

Acqua Naturale | Frizzante

San Pellegrino | San Benedetto
Coca Cola | Zero | Fanta | Sprite
Caffe espresso

€ 3,00

cl. 75 €

cl. 75 €
cl. 33 €

Service 10% | Covered € 1.50 | Covered Terrace € 2.50

3,00
3,00
3,50
2,50




GRAZIE NAPOLIS
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